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*L’ABUS D’ALC O OL EST DANGEREUX POUR L A SANTÉ.

Communiqué

 110, zone du Tucat, 40400 BEGAAR 
Tél. : 05-58-91-44-79 
Facebook : bistrotdelis

Des produits frais, locaux, cuisinés maison, 
voilà l’ambition de Christelle, Didier et de leur 
fils Melvin, responsable de salle.  En plus des 
burgers, crêpes salées et plat du jour, la carte 
comprend des suggestions de saison selon 
l’envie du Chef. Belle terrasse ombragée au 
calme et salon de thé l’après-midi. 
Ouvert à midi du lundi au vendredi et les 
vendredis soirs et samedi midi en saison. 

Le Bistrot Delis GOURMANDISES DE SAISON

 271, avenue de la République, 40600 BISCARROSSE 
Tél. : 05-58-78-82-68 
Facebook : BiscarrossePrimeurs

Un grand choix de fruits et légumes 
sélectionnés pour leur qualité,
 80 références de délicieux fromages 
aquitains ou français, de l’épicerie fine salée 
et sucrée pour vos apéritifs dînatoires, c’est 
la gamme de gourmandises qu’ont choisi de 
présenter Aurélie et Maxence. Une équipe 
souriante vous conseillera selon vos envies. 
Plateaux de fromages et corbeilles de fruits.

Bisca Primeurs FRAÎCHEUR ET DIVERSITÉ

La Cabane à Moules DES SAUCES MAISON POUR TOUS LES PALAIS

 56, rue des Outardes, 40600 BISCAROSSE 
Tél. : 05-58-83-93-80 
Facebook :lacabaneamoules

C’est un concept original, imaginé par Cyllia 
Chapron, la maîtresse des lieux : vous 
choisissez une base de crevettes décortiquées, 
de moules, de chipirons, de poulet ou de 
tagliatelles sur laquelle vous nappez une des 
fameuses sauces maison : classiques chic, 
typiques exotiques ou gourmandes et plus selon 
l’inspiration des convives. Terrasse ombragée à 
chacune des deux adresses.

 94, place du Marché, 40460 SANGUINET 
Tél. : 05-58-04-72-36  
Facebook : La-Cabane-à-Moules-Sanguinet

La gastronomie fait trembler  
d’intelligence nos narines.

Charles Monselet (1825-1888)
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